
Av. Colonia del Valle No. 740 Loc. E
Col. del Valle
Del. Benito Juárez, CDMX C.P. 03100

Teléfonos

55 5004 6000
55 8939 3894

FIN DE SEMANA GASTRONOMICO EN PERU
3 días de viaje en un país. 
Recorrido de Lima a Lima.
Vigencia 24/02/2024 - 28/02/2025

Referencia:
PAT-TRAVEL

Traslados aeropuerto / hotel / aeropuerto en servicio privado y con asistencia a la llegada
02 Noches de alojamiento en Lima
Excursiones descritas en el programa en servicio privado
Desayunos en el hotel
Menú degustación: Experiencia Nikkei en Maido con traslados
Almuerzo de 3 tiempos en el restaurante Cala
Menú Degustación: Experiencia Mundo Mater en Central con traslados
Guías locales profesionales
Asistencia permanente de nuestro personal

Visita:
Peru: Lima.

Incluye:

Día: 1 LIMA – MENÚ DEGUSTACIÓN EN EL FAMOSO RESTAURANTE MAIDO

A su llegada, nuestro personal lo estará esperando en el aeropuerto para trasladarlo al hotel seleccionado. Día libre para actividades personales.

A la hora coordinada lo trasladaremos al famoso Restaurante Maido, del reconocido chef Mitsuharu “Micha” Tsumura, reconocido como uno de
los mejores restaurantes del mundo.

Dicen que en Japón hay muchas formas de decir bienvenidos, pero que ninguna tiene tanto significado como maido. Por eso, este vocablo da
nombre al restaurante y el razonamiento está presente en él. Simboliza la intención de hacer sentir al comensal como en casa y demuestra, al
mismo tiempo, la veneración que aquí se profesa a una cultura como la japonesa, que, al fusionarse con la comida peruana, da lugar a la famosa
gastronomía Nikkei. En Maido disfrutaremos de su afamado menú degustación: Experiencia Nikkei.
Transfer de retorno al hotel. Pernocta.

Día: 2 LIMA – TOUR GASTRONOMICO DELUXE + ALMUERZO EN CALA - MENÚ DEGUSTACIÓN EN EL RESTAURANTE CENTRAL

Desayuno en el hotel. A la hora coordinada lo recogeremos de su hotel para iniciar nuestra aventura gastronómica, visitando un típico mercado
limeño, donde usted podrá reconocer y entrar en contacto con algunos de los principales insumos que han hecho famosa a la gastronomía
peruana y degustará algunas frutas oriundas del Perú. Continuaremos nuestro recorrido panorámico por el hermoso malecón de Miraflores rumbo
al bohemio barrio de Barranco. En el camino podremos observar algunos de los restaurantes más emblemáticos. Al llegar a Barranco,
descenderemos del vehículo para hacer un breve recorrido a pie por sus tradicionales calles, observando restaurantes, cafeterías y bares
tradicionales.

Luego, llegaremos al barrio de Chorrillos y visitaremos el muelle de pescadores, desde donde se abastece a la mayoría de los restaurantes más
reconocidos de la capital. Finalmente, nuestra última parada, será el famoso restaurante Cala, privilegiado por estar ubicado a orillas del mar, y
donde podremos observar cómo se prepara el famoso Pisco Sour y el tradicional ceviche limeño. Culminaremos nuestra aventura gastronómica,
disfrutando un delicioso almuerzo de 3 tiempos con vista al Océano Pacífico. Retorno al hotel. Tarde libre.

A la hora coordinada, lo recogeremos de su hotel para dirigirnos al exclusivo restaurante Central, reconocido como el 4to mejor restaurante del
mundo, y cuyos dueños, los famoso chefs Virgilio Martínez y Pía León, han sido elegidos mejores chefs del mundo en los “Chef Choice Award” en
años distintos. En Central se celebra la biodiversidad del Perú. Insumos frescos y una curiosidad inagotable por descubrir e integrar nuevos
ingredientes a su carta, dan lugar a una cocina peruana de vanguardia en el corazón del tradicional distrito de Barranco. En Central podremos
disfrutar del emblemático menú degustación Mundo Mater. Transfer de regreso a su hotel. Pernocte en Lima.

Alimentos Desayuno adultos y Almuerzo adultos.

Día: 3 LIMA

Desayuno en el hotel. A la hora oportuna lo trasladaremos al aeropuerto para abordar su vuelo de regreso a casa.

Alimentos Desayuno adultos.

Itinerario:

TTTurista/Turista Superior

Hoteles Previstos:



Lima, PE Arawi Express, Casa Andina Standard, Habitat, Ibis Benavides, Ibis budget Miraflores, Mercure ó Urban Larco
Best Western.

Precios del 24/02/2024 al
28/02/2025

Salidas
diarias

Única Categoría: Turista/Turista Superior
(TT)

SUP SINGLE DBL

Adulto $125 $1,875

Los precios no incluyen:

Pasajes aéreos
Gastos personales de lavandería, llamadas telefónicas u otros gastos dentro de los hoteles
Gastos por consultas médicas o medicamentos
Desayuno para el CHD en los hoteles. Puede solicitarlo con un costo adicional
Early check-in, late check-out, y servicios extras en el hotel
Alimentación que no esté especificada en el programa
Bebidas no especificadas durante las comidas
Excursiones que no estén especificadas en el programa
Propinas
Suplemento para fechas especiales como Navidad, Año Nuevo y fechas que coincidan con eventos de gran magnitud en la ciudad a visitar

Precios:

1. Precio por persona según categoría seleccionada

2. Alimentos, traslados y visitas según itinerario.
3. Precio en Dólares americanos, pagaderos en moneda nacional al tipo de cambio del día.
4. Contrato de ADHESION No 3287-2007 REGISTRADO ANTE PROFECO

Todos los precios están sujetos a cambio sin previo avíso, están cotizados en USD y quedan están sujetos a ajustes por conversiones de monetarias.

Políticas de Cancelación

Periodo del 24/02/2024 al 28/02/2025

Única
Penalización en caso de cancelación:

Cancelaciones dentro de 60 dias previos al viaje: 10.00 %
Cancelaciones dentro de 45 dias previos al viaje: 25.00 %
Cancelaciones dentro de 30 dias previos al viaje: 40.00 %
Cancelaciones dentro de 20 dias previos al viaje: 60.00 %
Cancelaciones dentro de 10 dias previos al viaje: 100.00 %

Condiciones:
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